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Rabatkupon:
Ved kob
mandag til
fredag, over
200 kr., far
du en rabat-
kupon pa
15%, til brug
sondag eller
mandag !

....................

\ 8
Geelder til og med =
24. januar .

Fa en rabatkupon pa

2%

RABAT

Udleveres
mandag d. 19, j

nér du handler fo

anuar til og me foun. 200 kr. | é¢ kab

d fredag d. 23 Januar 2026,

Stregkoden

R
sendag d. 25. ja abatkuponen kan indlgses

nuar til og med map,
0g kan kun benyttes erlli :5 o, 26 Januar 2026
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Brug

Brugsen

Glejbjerg - TIf. 75 19 80 05

Abningstider:
Mandag-fredag 6.30-19.30 - Lgrdag og sgndag 7.30-19.30




Gudstjenester

| Aastrup Kirke

19.00
10.30

Sondag den 25. januar
Sondag den 1. februar

Maerkedage

60 ar
Lerdag den 24. januar, fylder Jeroen
van Straaten, Gammelgardsvej, 60 ar.

Glejbjerg
Elservice

v/ René Fuglsang

Dognvagt:
751986 72 /253254 08

Minibladet

Faborgvej 9

TIf. 60 86 90 37
minibladet6752@gmail.com

Frist for indlevering af annoncer til Minibladet,
er fredag kl. 12.00

Minibladet udkommer hver onsdag,
og kan afhentes i Brugsen og
i Glejbjerg Fritidscenter.
Bladet kan ogsa leeses pa
glejbjerg.dk og pa Facebook.

Tak

Hjertelig tak

for opmaerksomheden
ved vores bryllup
den 27. december 2025.

Kaerlig hilsen
Trine og Daniel
Lgviund Vendelborg

Cirkus Trapez
besgger

Cirkus Trapez har i ar sat kurs mod byen
med deres storsldede vintercirkusforestil-
ling 2026, der finder sted indenders i hal-
len, lordag den 7. februar.

Programmet lover at blive en uforglem-
melig oplevelse for hele familien, med en
bred vifte af bide moderne og klassisk cir-
kusunderholdning.

Publikum kan se frem til spektakuleer
jonglering udfert pd useedvanlige redska-
ber som trommer og et billardbord, hvil-
ket er en del af den utraditionelle tilgang,
som kendetegner dette drs program.
Andre hejdepunkter inkluderer en tem-
pofyldt hulahop-optraeden og et impone-

lejbjerg

rende hdndstandsnummer, der udferes i
hejden under hallens loft.

Et seerligt nummer som skal neevnes er et
unikt rola rola-stykke, praeget af en ung
mand, der ogsa skal deltage i den aner-
kendte cirkusfestival i Monte Carlo i ja-
nuar 2026.

Som altid vil der ogsa veere klovnerier
som vil bringe smil og latter til de sma og
store, samt sede husdyr, der tilfajer et eks-
tra element af charme til forestillingen.

Billetter kan kobes forud pa
www.curkus-trapez.dk

Mennesket i centrum

Mette Gadeberg TIf.: 20 32 11 44

Jesper Lykke Christensen TIf.: 92 44 07 07
Ngrregade 67, Vejen og Vestergade 1, Holsted.

www.gadeberg-bedemand.dk




o e VI HAR HARDT BRUG FOR HJ/AELP

=)

~) ARET DER GIK
st NN GENERALFORSAMLING 0G LEG | HALLEN

00000, Sgndag d. 1. februar 2026
agaa|l K.10:30 TILMELDING VIA SMS:
Glejbjerg Fritidscenter 3053 8175 SENEST D. 26/1
OPLYS ANTAL VOKSNE 06 BORN
Dagsorden:

1. Valg af dirigent, referent og stemmetaller
2. Bestyrelsens beretning
3. Forelaeggelse af regnskab for det forlgbne ar samt budget for det kommende ar
4. Udvalgsberetninger
5. Indkomne forslag
6. Valg af bestyrelse - VIHAR BRUG FOR DIG
Ida Herlev Nielsen (gnsker genvalg)
Simone Kehlet (gnsker ikke genvalg)
Bitten Krolykke Noer (gnsker ikke genvalg)
Karina Rasmussen (gnsker ikke genvalg)
1. Valg af repraesentant til Glejbjerg Fritidscenter, jvf. stk. 14
8. Valg af revisor og en revisorsuppleant.
9. Eventuelt - Kom med dine ideer til foreningsudvikling

VI
SOGER

Bestyrelsesmedlemmer

o
Dﬂgi:zkt:i:;;ssp:eer:c::’e;ddei;u::l:f;:;}l:a:w hvor der er mulighed for at f indflydelse SA H AR | M U Ll G H E D E N D ) ‘I.
GGl far ved naeste generalforsamling to ledige pladser i bestyrelsen. F E B R UA R K I—- 9 : 3 0 _1 U : 3 0

Hos os kommer du med i et Abent faellesskab, hvor du far grundig introduktion til
opbygningen af foreningen, den daglige drift, samt hvilke opgaver vi udfarer.

VIL | PROVE FAMILIETID?

SAER | KLAR TIL M@DET 0G

:iiv::ii;:r;:zgjrz:lablelet drift og falger et &rshjul, som sikrer en god struktur i vores M E R E L AG BAG E FT E R |

Du far desuden mulighed for kurser og uddannelser, der giver rig mulighed for

D ok o e oo "FOR FAMILIER MED,BARRN TIL
0G MED 9 AR

« Deltagelse i bestyrelsesmader - cirka & om aret

« Kontaktperson for en idraet

« Mulighed for at pavirke egne opgaver For yderligere spergsmal kontakt
formand Maria Fyhn Serensen pa
tif: 30 53 8175




GSF PRAMIESPIL: VIND GAVEKORT ELLER
KONTANTER HVER MANED

Vil du veere med i konkurrencen om gavekort og kontantpraemier hver eneste maned fra
februar til december, sd kgb dit lod for 200 kroner senest 22. februar:

MobilePay nr. 186409, bankoverfagrsel til reg.nr. 6233, konto nr. 0013797706, eller
kontant.

(man kan ogsa betale kontant til vores praemiespils-saelgere, der kommer rundt, der til der
2/2-22/2)
- har du loddet fra 2025, oplys da nummeret ved indbetaling -

NYT: EKSTRATRAKNING VED HURTIG INDBETALING
Er din betaling registreret senest 1. februar, er du med i en ekstratraekning i juni om 2 stk.
gavekort pa kr. 750,- til Dagli’ Brugsen Glejbjerg.

Gevinster hver maned:

1. preemie, gavekort pa 750 kr. til Dagli’ Brugsen Glejbjerg
2. praemie, gavekort pa 600 kr. til Dagli’ Brugsen Glejbjerg
3. praemie, gavekort pa 350 kr. til Dagli’ Brugsen Glejbjerg
4. praemie, gavekort pa 200 kr. til Dagli’ Brugsen Glejbjerg
25 kontantpraemier & 50 kr.

Giver ovenstaende anledning til spgrgsmal, er man velkommen til at kontakte Thomas
Hansen, tiIf. 6048 7846 eller Jan Hansen, tIf. 2724 1501. Tak for stgtten.

Med sportslig hilsen
Glejbjerg Sportsforening

Hovedsponsor:

SPAREKASSEN
KRONJYLLAND
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HOTEL GLEJBJERG

Abningstider.

Stadionvej 2F
6752 Glejbjerg

Take-Away

Lukket
Tir - ons: 9.00 - 17.00
!
Hver fredag og lordag! Tor: 9.00 - 18.00
Bestil pa Fre: 9.00 - 17.00
www.hotel-glejbjerg.dk Lor: 8.00 - 12.00

Har Design
V/Henni Hansen F

TLF. 26164255

DIN LOKALE VVS'ER

Gas - Fjernvarme
Blik - Varmepumpe
Ventilation - Tilbyg/nybyg og renovering

00k enpy

Aut. VVS oy energi installater

e’ Gmed

NIELS B. OLESEN’s Eftf. « E. LOBNER’s Eftf.
Fabory e Glejhjery o Gerding
‘ Tif. 7519 5222

www.pesmed.dk

TOMRERMESTER

RASMUS
SCHERFIG

\ Rasmus Scherfig
T@MRERMESTER
aoresse  Puglundvej 11,
7200 Grindsted
1 MOBIL 25318333
MAIL rasmus@scherfig.dk

OVER 200 AR
MED KROTRADITIONER

F%'taxrangememer, Hovborg Aften

SO L IS « IR

W‘“ S S
SET sy b
N

Holmedvej 2- 6682 Hovborg -THf. 753960 33-Telefax 75396013

@ VOGNMANDSFORRETNING A/S

- Stbemix, cement , sand
g, OUS, grant, pigsten.
.\ - Planering og udgrawning.
+ Udlejning af container.
¢ - Etablering og reparation af vej
med grus udleegger.
Industrivej 3 - 6752 Glejbjerg

- kontor@holm-jensen.dk

TIf. 7519 84 44

H. J. HANSEN
((6)) GLEJBJERG A/S

Alt i harde hvidevarer

Radio & TV
Borgergade 105, Glejbjerg

7519 82 56

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk
www.hj-hansen.dk

0

HONDA

HONDA GLEJBJERG
Keld Thomsen
TIf. 75 19 84 00

www.honda-glejbjerg.dk
honda@glejbjergbiler.dk

HAIR BY

STEENHOLDT

— O\

Tider kan bookes
frem til 1. marts pa
hair-by-steenholdt.planway.com

RING/SMS
71117211

Byagergardsvej 11
6752 Glejbjerg

Korekort

til bil og trailer (B/E)

Bil-teori mandag og onsdag
kl. 18.30 pa Preestegardsvej 9,
6752 Glejbjerg.

Karsel i Vejen, Esbjerg,
og Grindsted.

Ring for trailer-kgrekort.

JensAkselsKareskole.dk

6136 58 61

Maler / Holsted
Karins
malerfirma

v. Karin Schmidt
Hedevangen 38
6670 Holsted

50 78 06 60

Alt inden for malerfaget.
Ude og inde

Nybygning

Renovering

Uforpligtende tilbud
gives gerne!

Lees ogsa Minibladet pa glejbjerg.dk
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BEGRAVELSE

kaarnemaelk
@ Holger Rgrby Madsen

Ingredienser

* 125 gram keernemeelk

* 50 gram gaer

* 30 gram sukker

* 400 gram hvedemel

* 1 teskefuld kardemomme
c 2@

* 200 gram smer - bladt

Creme
* 1 portion kagecreme - lav en bagefastt ka-
gecreme

Pensling
c leeg
* 1 sjat meelk

Brancheautoriseret

TIf. 7522 15 50 e
Storegade 37B | Varde
www.puggaardbegravelse.dk

(Limericks)

stolte.

Egon Hansen

Leekre fastelavnsboller med keernemeelk, der
bade er lette og luftige. Fastelavnsbollerne kan
nemt laves som enten dbne eller lukkede, 0g der
er tale om den gode 0g gammeldags version

med creme. Foto: Holger Rorby Madsen, Ma-
densverden.dk.

Pynt/glasur

* flormelis

* vand

* hasselneddeflager

Fremgangsmade

Vej keernemeelk af i en lille skal sammen med
sukker og smuldr geeren i. Ror det godt ud, sd
alt sukker og geeren er helt oplest. Lad det st&
pé bordet mens du laver kagecremen.
Kagecremen laver du ved at felge linket leeng-
ere oppe. Du kan selvfelgelig ogsa bare bruge
et pulverbrev. Lad ka%lecremen kele lidt af.

I en anden skal vejes hvedemel af og blandes
med stodt kardemomme.

Kom keernemeelksblandingen op i skalen til

GLEJBJERG
MOTORSERVICE

Reparation - Salg - Service
af ATV, motorcykler,
knallerter, have- og

parkmaskiner og elcykler

TIf. 751983 12/25617089
info@glejbjerg-motorservice.dk

Sven Juel var en kleinsmed i Holte,
ekspert udi skruer og bolte.

Sa traf han en kvind’,

gik over gevind.

Med selvveerd som det ses hos de

din reremaskine, og elt det gradvist sammen
med hvedemel, @g og bledt smer. ZAltes med
dejkrog i cirka otte minutter indtil dejen er
godt samlet. Til at starte med kan dejen se en
anelse tynd ud, men den bliver god og smidig
efter eeltning.

Tag dejen ud pd en meldrysset bord, hvor den
rulles ud til en rektangel pd 50 gange 30 centi-
meter. Deles i 15 lige store kvadrater pa 10
gange 10 centimeter.

Kom kagecremen i en frysepose, hvor du klip-
per et lille hul i hjornet. Pres en klump creme
ud midt pé hver bolle, hvis du vil lave de gam-
meldags og lukkede fastelavnsboller med ka-
gecreme. Vil du lave abne fastelavnsboller
leegges hvert hjorne pa hvert stykke dej ind
mod midten, hvorefter du let trykker dejen
ned pd midten. Kom en klat creme pa midten.
De lukkede fastelavnsboller med keernemeelk
lukkes sammen, og uanset hvilken type du har
lavet leegges de pa en bageplade med bagepa-
pir. Du kan eventuelt fordele dem pa to bage-
plader, sa er du sikker pa de ikke vokser
sammen under bagningen.

Lad nu dine fastelavnsboller med kaernemeelk
heeve i 45 minutter.

Forvarm ovnen til 225 grader over- og under-
varme.

Pisk eeg sammen med lidt meelk og pensl fa-
stelavnsbollerne.

Bages cirka 10 minutter, hvorefter de keles lidt
af pd en rist.

Ror flormelis sammen med en smule kogende
vand, kom glasuren i en frysepose, klip et hul
i hjornet og pynt bollerne. Drys eventuelt med
hasselnoddeflager.

Tryk: Mini-Tryk, 60 86 90 37



