
Ugebladet 

for Glejbjerg og omegn 
Uge 39 · onsdag 24. september 2025

Brug

Glejbjerg · Tlf. 75 19 80 05

Åbningstider: 
Mandag-fredag 6.30-19.30 · Lørdag og søndag 7.30-19.30

UGENS 
  KØB 

Gælder fra FREDAG til søndag

UGE 39

Cheasy Skyr

Arla Protein drik

Haribo poser

Lurpak smør  
eller smørbar

Änglamark  
vådservietter

Spier  
Signature

K-salat pålægssalater

Tulip Pålækker

14 dages fødselsdag i Brugsen med skarpe priser!

Pr. stk. 

20,- 
 
 
 
 

Pr. stk. 

10,- 
 
 
 
 

Pr. stk. 

10,- 
+ pant 

 
 
 

120 g 

10,- 
Frit valg 

 
 
 

200 g 

15,- 
Frit valg 

 
 
 

Pr. pakkeg 

6- 
 
 
 
 

Pr. flaske. 

27,- 
 
 
 
 

Pr. flaske 

99,- 
 
 
 
 

Pr. stk. 

10,- 
 
 
 
 

Pr. stk. 

10,- 
 
 
 
 

Grøn Booster

Amarone



Gudstjenester Tak

70 år 
Tirsdag den 7. oktober, fylder Birthe  
(Bitte) Thuesen Nielsen, Bøgelund 5, 70  
år.

I Aastrup Kirke  
 
Søndag den 28. september    10.30  
  Høstgudstjeneste 
 
Søndag den 5. oktober           10.30 
 
Tirsdag den 7. oktober           15.00  
  Åstruplund

Begravelsesforretning

GADEBERG 
Mennesket i centrum

Mette Gadeberg Tlf.: 20 32 11 44
Jesper Lykke Christensen Tlf.:  92 44 07 07

Brøndsvej 17, Vejen   Søndergade 38, Holsted
www.gadeberg-bedemand.dk

Mennesket i centrum
Mette Gadeberg Tlf.: 20 32 11 44

Jesper Lykke Christensen Tlf.:  92 44 07 07
Nørregade 67, Vejen og Vestergade 1, Holsted.

www.gadeberg-bedemand.dk

Mærkedage

Minibladet 
Fåborgvej 9 

Tlf. 60 86 90 37  
minibladet6752@gmail.com   

Frist for indlevering af annoncer til Minibladet, 
er fredag kl. 12.00 

 
Minibladet udkommer hver onsdag,  

og kan afhentes i Brugsen og  
i Glejbjerg Fritidscenter. 

Bladet kan også læses på 
glejbjerg.dk og på Facebook.

GSF fodbold på  
Glejbjerg Stadion 
  
Torsdag den 25. september kl. 17.30 
U13 Piger C 8M (GSF/HFB)  
  – Spangsbjerg IF 
  
Torsdag den 25. september kl. 17.30 
U11 Drenge C 8M – Gredstedbro B 
  
Torsdag den 25. september kl. 19.00 
Herre senior 7M – GSF – Holsted FB 
 
  
    Se mere på GSF Facebook. 
   
  
Hovedsponsor: 
 
  
 
Glejbjerg Sportsforening

Tusind tak 
 

for deltagelse, hilsner  
og blomster ved  

 
Kirsten Østergård Hansens  

bisættelse. 
 

En særlig tak skal lyde for  
de mange hilsner fra  

Kirstens tidligere elever. 
 
 

De bedste hilsner 
Familien

Hjertelig tak 
 

for venlig deltagelse ved 
 

Merete Hansens 
død og begravelse. 

 
Tak for de mange fine blomster, 

mindegave, kærlige tanker  
og varme hilsner. 

En stor tak til Jesper fra 
Gadeberg Begravelse  

forretning. 
 
  

Mange hilsner fra 
Dorthe, Charlotte  
og Gerda MarieHøst- 

guds -
tjeneste 
 
Kom og vær med til at synge  
»Vi pløjed og vi så’de« i Åstrup 
Kirke 
søndag den 28. september  
kl. 10.30 
og der er kaffe efter  
gudstjenesten! 
  
Åstrup Kirke



Kørekort 
til bil og trailer (B/E)  
 
Bil-teori mandag og onsdag  
kl. 18.30 på Præstegårdsvej 9,  
6752 Glejbjerg. 
 
Kørsel i Vejen, Esbjerg,  
og Grindsted. 
 
Ring for trailer-kørekort. 
 
 
JensAkselsKøreskole.dk  
 
61 36 58 61

DIN LOKALE VVS`ER
Gas - Fjernvarme

Blik - Varmepumpe
Ventilation - Tilbyg/nybyg og renovering

DØGN-
VAGT

HONDA GLEJBJERG  
Keld Thomsen 
Tlf. 75 19 84 00

Rasmus Scherfig
TØMRERMESTER

Puglundvej 11, 
7200 Grindsted

MOBIL 
MAIL

ADRESSE

25 31 83 33
rasmus@scherfig.dk

www.honda-glejbjerg.dk  
honda@glejbjergbiler.dk

Læs også Minibladet på glejbjerg.dk

Alt i hårde hvidevarer 
Radio & TV 

Borgergade 105, Glejbjerg

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk 
www.hj-hansen.dk

75 19 82 56

Maler i Holsted  
Karins  
malerfirma 
v. Karin Schmidt  
Hedevangen 38  
6670 Holsted 

50 78 06 60 
 
Alt inden for malerfaget. 
Ude og inde  
Nybygning  
Renovering 
 
Uforpligtende tilbud  
gives gerne!

Rubrikannoncer – køb lokalt!

 
Book din næste frisørtid på:  

www.hairbysteenholdt.dk 
 

RING/SMS  71117211  
Byagergårdsvej 11 

6752 Glejbjerg

Glejbjerg  
Elservice 

v/ René Fuglsang 
 

Døgnvagt: 
75 19 86 72 / 25 32 54 08



Tr
yk

: M
in

i-
Tr

yk
, 6

0 
86

 9
0 

37

Rubrikannoncer – køb lokalt!

Tlf. 75 22 15 50 
Storegade 37B - Varde

www.puggaardbegravelse.dk

Tlf. 75 22 15 50 Tlf. 75 22 15 50 
Storegade 37B - VardeStoregade 37B - Varde

www.puggaardbegravelse.dkwww.puggaardbegravelse.dk

“Sammen planlægger vi et forløb der passer til jeres situation…”

Vipse

Hans Peter

Evald

Nærvær og 
omsorg

Dorte

GLEJBJERG 
MOTORSERVICE 

Reparation · Salg · Service 
af ATV, motorcykler,  

knallerter 
have- og parkmaskiner  

og elcykler 
 

Tlf. 75 19 83 12 / 25 61 70 89 
info@glejbjerg-motorservice.dk

Minibladet! 
– 1.000 læsere HVER uge!



Aastrup Sognearkiv 

Stadionvej 2A 

 

 

 

 

 

 

Åbningstider: 
1. onsdag i måneden kl. 10-12 

3. onsdag i måneden kl. 14-16.30 
 

Følg os på Facebook 

     Aastrup Sognearkiv

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Køb lokale æg 
fra fritgående høns!

Tag hånd om dit helbred: 
 Zoneterapi 
 
Gennem 26 år har jeg haft 
mange fødder i hænderne,  
lige fra spædbørn til ældre. 
 
Udover zoneterapi, har jeg gen-
nem årene taget kurser i healing 
og homøopati. 
 
 
Vestergaards Zoneterapi 
Inga Konstmann Løvlund 
Fåborgvej 9, 6752 Glejbjerg 
Tlf. 30 22 10 62 
ingalovlund@gmail.com 

Sæson:  Squashkage

Ingredienser 
100 g smør, stuetemperatur 
250 g brun farin 
1 tsk vaniljesukker 
3 æg 
250 g hvedemel 
3 tsk stødt kanel 
1 tsk allehånde 
1 tsk stødt kardemomme 
2 tsk bagepulver 
1 tsk natron 
0,50 tsk salt 
350 g squash, groftrevet 
125 g hasselnødder, grofthakkede 
100 g mørk chokolade, grofthakkede 
 
Citronfrosting med kardemomme 
150 g smør 
150 g flormelis 
1 tsk stødt kardemomme 
1 øko citron, revet skal herfra 
150 g naturel flødeost 
 
Til pynt 
15 hasselnødder, grofthakket 
 

Fremgangsmåde: 
Pisk smør, brun farin og vaniljesukker 
sammen, til det er luftigt. Pisk derefter et 
æg i ad gangen. 
Bland mel, krydderier, bagepulver, na-
tron og salt sammen og sigt det i dejen. 
Tilsæt squash, hasselnødder og choko-
lade. 
Vend dejen godt sammen og kom den i 
en smurt springform på 20 cm i diame-
ter med bagepapir i bunden. 
Bag kagen i en forvarmet ovn ved 175 
grader varmluft i ca. 45 minutter, til den 
er gennembagt. 
Lad kagen køle lidt af i formen og der-
efter på en rist. 
 

Citronfrostning med kardemomme 
Pisk smør, flormelis, kardemomme og 
citronskal grundigt sammen og pisk der-
efter flødeost i. Pynt den helt afkølede 
kage med frosting og hasselnødder.

Kagen er kendt (og berømt)  

fra Danske Seniorer Glejbjergs 

udflugt til Gemidan A/S i Holsted!


