
Ugebladet 

for Glejbjerg og omegn 
Uge 47 · onsdag 20. november 2024

Brug

Glejbjerg · Tlf. 75 19 80 05

Vi mødesVi mødes  
i Brugsen…i Brugsen…

Åbningstider: 
Mandag - fredag 6.30 - 19.30 · Lørdag og søndag 7.30 - 19.30

UGENS 
  KØB 

Gælder fra torsdag til søndag

UGE 47

Änglamark mælk 
Skummet-, let- eller minimælk

Faste  
lave priser…

Frit valg 

995 
Fast lav pris 

alle dage 
 
 
 

Julemarked
24. NOVEMBER 2024

d

 
Pålæg 
Mange varianter

Schwartzbrot  
rugbrød

KUN 

595 
Fast lav pris 

alle dage 
 
 
 

Frit valg 

12,- 
Fast lav pris 

alle dage 
 
 



Gudstjenester

Minibladet 
Fåborgvej 9 

Tlf. 60 86 90 37  
minibladet6752@gmail.com   

Frist for indlevering af annoncer til Minibladet, 
er fredag kl. 12.00 

 
Minibladet udkommer hver onsdag,  

og kan afhentes i Brugsen og  
i Glejbjerg Fritidscenter. 

Bladet kan også læses på 
glejbjerg.dk og på Facebook.

Tak

Tak 
 

for al opmærksomhed  
ved min 70 års dag. 

 
Med venlig hilsen 
John Kristoffersen

I Åstrup Kirke  
 
Søndag den 24. november           10.30 
Søndag den 1. december              19.00 
Koncert med Lejlighedskoret 
Tirsdag den 3. december              15.00 
Åstruplund 
Søndag den 8. december                9.00 
Fredag den 13. december             17.00 
Lucia-dagen 

Begravelsesforretning

GADEBERG 
Mennesket i centrum

Mette Gadeberg Tlf.: 20 32 11 44
Jesper Lykke Christensen Tlf.:  92 44 07 07

Brøndsvej 17, Vejen   Søndergade 38, Holsted
www.gadeberg-bedemand.dk

Mennesket i centrum
Mette Gadeberg Tlf.: 20 32 11 44

Jesper Lykke Christensen Tlf.:  92 44 07 07
Nørregade 67, Vejen og Vestergade 1, Holsted.

www.gadeberg-bedemand.dk

Fætters indtog Hotel Glejbjerg 
 
Fætrene fra Tryborøn indtog en fyldt sal på Hotel Glejbjerg fredag den 15. november. 
Gruppen leverede varen, med gode sange og underholdende fortællinger, med den underfundige lidt 
tørre humor, der efterhånden kendetegner kunstnerne fra Thyborøn. Lydindslagene med Johnny Mad-
sen var et godt eksempel på dette.

Tag hånd om dit helbred: 
 Zoneterapi 
 
Gennem 25 år har jeg haft 
mange fødder i hænderne,  
lige fra spædbørn til ældre. 
 
Udover zoneterapi, har jeg gen-
nem årene taget kurser i healing 
og homøopati. 
 
 
Vestergaards Zoneterapi 
Inga Konstmann Løvlund 
Fåborgvej 9, 6752 Glejbjerg 
Tlf. 30 22 10 62 
ingalovlund@gmail.com

Ugens ChatGPT-vits
 
 
 
Hvorfor drikker nisser meget kaffe?   
 
Fordi det holder dem vågne, når de laver  
"nisse-sager" om natten!



ALMOST
IRISH

 HOTEL  GLEJBJERG
17  JANUAR  2025
DØRENE ÅBNES KL 19.30

BILLETPRIS 225 R
BESTILLES VIA MAIL

 LIS.NOER@HOTMAIL.COM
 EL.

TLF/SMS 41 10 35 16

MULIGHED FOR AT SPISE 2 RETTERS MENU I RESTAURANTEN FRA KL 18  
PRIS  295 KR  

TILMELDING TIL SPISNING TLF/SMS 41 10 35 16 



Lækre kærnemælksboller, der både er bløde og luftige. Bollerne bages med kærnemælk, og de er 
gode at fryse ned. Foto: Holger Rørby Madsen, Madensverden.dk. 
 
 
              Holger Rørby Madsen 
 
 

Her får du min opskrift på nemme  
kærnemælksboller 
 
Det er lækre og luftige boller bagt med kærnemælk, og bol-
lerne er velegnede til frysning
Kærnemælksboller er simpelthen så 
lækre og absolut en af mine favoritter, når 
det gælder et stykke brød til kaffen. 
 
Boller med kærnemælk er samtidig ret 
nemme at bage, og bollerne bliver både 
lette og luftige. 
 
Der er flere fordele ved at bruge kærne-
mælk, når du bager. Dels giver kærne-
mælken brødet en lidt syrlig smag, 
nærmest som en mild surdej, og dels hol-
der brødet sig friskt i længere tid. 
 
Kærnemælk forlænger altså holdbarhe-
den i brød, og i dette tilfælde de lækre 
boller. Opskriften giver 10 stk. 
 
 
 

Ingredie 
nser 
250 gram kærnemælk - svarende til 2,5 
deciliter 
50 gram gær 
400 gram hvedemel 
30 gram sukker 
5 gram salt 
0,5 teske kardemomme 
50 gram smør - smeltet 
1 æg 
 
Pensling 
1 æg 
2 spiseskefulde mælk 
 
Sådan gør du 
Sæt dejkrog på røremaskinen, og rør kær-
nemælk og gær sammen. 
Vej hvedemel af sammen med sukker, salt 

og lidt kardemomme. Kardemomme kan 
udelades. Kom det ind i røreskålen sam-
men med smeltet smør og et æg. 
Ælt dejen ved middel hastighed i ca. 10 
minutter, hvorefter dejen virkes op. Læg-
ges i en skål med viskestykke over, og 
hæver til dobbelt størrelse. Ca. 30 minut-
ter. 
Virk hurtigt dejen op igen, og del i 10 lige 
stykker, der hver vejer cirka 80 gram. 
Trilles til boller og lægges på bageplade 
med bagepapir. Pensles med sammen-
pisket æg og lidt mælk. 
Lad nu bollerne hæve i cirka 30 minutter. 
Forvarm imens ovnen til 200 grader 
varmluft. 
Bag dine kærnemælksboller midt i ovnen 
i cirka 15 minutter, men pas på de ikke 
bliver for mørke!



PROGRAM
9:00   JULEMANDEN VÆKKES PÅ
          GLEJBJERGGAARD 
9:30   JULEMARKEDET ÅBNER
11:00  VEJEN GARDEN UNDERHOLDER
12:00  KØB DAGENS RET I CAFETERIET
12:30  ANSIGTSMALING FOR BØRN
14:30  GRATIS KAFFE M/KAGE
           IS TIL BØRNENE        
15:30  VIND ET GAVEKORT TIL RIBE
          CAMPING  
          PÅ GENSYN I 2026 

kl. 10:30 Vejen Garden spiller på
Åstruplund, herefter går de gennem

byen, og spiller i hallen kl. 11

Julemarked
24. NOVEMBER 2024

i Glejbjerg Fritidscenter

ENTRÉ: 30 KR.
BØRN UNDER 12 ÅR GRATIS ENTRÉBetaling til julemarkedet: Kontanter og Mobilepay

Cafeteriet tilbyder
Flæskesteg m. tilbehør

Pris: 100kr. 

Lodtrækning på indgangsbilletten 

Julemanden snorker meget højt,
kom og hjælp med at vække ham

-Se særskilt opslag 





Kørekort 
til bil og trailer (B/E)  
 
Bil-teori mandag og onsdag  
kl. 18.30 på Præstegårdsvej 9,  
6752 Glejbjerg. 
 
Kørsel i Vejen, Esbjerg,  
og Grindsted. 
 
Ring for trailer-kørekort. 
 
 
JensAkselsKøreskole.dk  
 
61 36 58 61

DIN LOKALE VVS`ER
Gas - Fjernvarme

Blik - Varmepumpe
Ventilation - Tilbyg/nybyg og renovering

DØGN-
VAGT

HONDA GLEJBJERG  
Keld Thomsen 
Tlf. 75 19 84 00

Rasmus Scherfig
TØMRERMESTER

Puglundvej 11, 
7200 Grindsted

MOBIL 
MAIL

ADRESSE

25 31 83 33
rasmus@scherfig.dk

www.honda-glejbjerg.dk  
honda@glejbjergbiler.dk

Læs også Minibladet på glejbjerg.dk

Alt i hårde hvidevarer 
Radio & TV 

Borgergade 105, Glejbjerg

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk 
www.hj-hansen.dk

75 19 82 56

Maler i Holsted  
Karins  
malerfirma 
v. Karin Schmidt  
Hedevangen 38  
6670 Holsted 

50 78 06 60 
 
Alt inden for malerfaget. 
Ude og inde  
Nybygning  
Renovering 
 
Uforpligtende tilbud  
gives gerne!

Rubrikannoncer – køb lokalt!

Aastrup Sognearkiv 

Stadionvej 2A 

Åbningstider: 
1. onsdag i måneden kl. 10-12 

3. onsdag i måneden kl. 14-16.30

 
 Print og kopi  

 
Løsblade, festsange, foldere, visitkort, hæfter, spiralryg,  

laminering op til A3 

 
Mini-Tryk  
60 86 90 37 

minibladet6752@gmail.com

Vita’s massage 
wangmuanklang@outlook.dk 
Facebook vita’s massage

21 43 79 32 
Rolighedsvej  17 · 6740 Bramming 

Vita 
W husted



Rubrikannoncer – køb lokalt!

Tlf. 75 22 15 50 
Storegade 37B - Varde

www.puggaardbegravelse.dk

Tlf. 75 22 15 50 Tlf. 75 22 15 50 
Storegade 37B - VardeStoregade 37B - Varde

www.puggaardbegravelse.dkwww.puggaardbegravelse.dk

“Sammen planlægger vi et forløb der passer til jeres situation…”

Vipse

Hans Peter

Evald

Nærvær og 
omsorg

Dorte

GLEJBJERG 
MOTORSERVICE 
Reparation · Salg · Service 

af ATV, motorcykler, knallerter 
have- og parkmaskiner og elcykler 

 
Tlf. 75 19 83 12 / 25 61 70 89 

info@glejbjerg-motorservice.dk

 
 

Adresse:  
Borgergade 51B, st. 6752 Glejbjerg 

Kontakt på  
Ring/SMS til +45 50 32 00 86 
E-mail til mail@lokalfysio.dk 

Besøg og book tid på www.Lokalfysio.dk 

Følg på Facebook - Lokal Fysio 

 

Glejbjerg  
Elservice 

v/ René Fuglsang 
 

Døgnvagt: 
75 19 86 72 / 25 32 54 08
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Fogh’s Øl åbner igen i år 
dørene op til  julemarked 
på Vejrup Industrivej 7.

Du kan fi nde spændende stande med bla.:

FISK, OST, DELIKATESSER, VIN, 
 BRUGSKUNST, DESIGN OG HÅNDVÆRK

Vi sælger pølser og lidt godt til kaffen - og så 
kan du både smage og købe øl i bryggeriet!

Følg os på facebook for fl ere informationer:     Fogh’s Øl

Stande på julemar kedet
  Wintherriet      Voddersminde gårdbutik      Sørens farve og tapet

Børnlille Grindsted      Vinsmedjen fra Gørding      Birgits Pilefl et      Massør Bruun        
Forever Living v/ Connie Hansen      Gade og Juul v/ Katrine Fogh      Keramik v/ Lis Stenager

Honning v/ Ole Hollænder      Kirkegårdskranse og dekorationer v/Frede Poulsen
Juledekorationer v/ Lone Nielsen      Malerkunst, smykker og kort v/Bolette Jensen
Træarbejde og julekort v/ Jørgen Elbæk og Gurli      Træarbejde v/ Henning Pedersen

Jul_plakat_2024.indd   1 27/10/2024   14.07

Sne-  rydning 
 
Vi tilbyder snerydning igen i  
år, og der er også plads til dig! 
 
Vi putter regningen i din postkasse. Ønsker du at 
være med, så skriv adresse ved tilmelding.  
Ønsker du ikke at være med, så se bort fra den. 
 
Ønsker du at være med, men ikke har fået girokortet 
så ring på 21 23 30 33 eller send en mail til  
svendsenkent@hotmail.com. 
 
Har du ikke netbank, så ring gerne, så finder vi ud af 
det også. 
 
Mvh. Kent Svendsen


