
Ugebladet 

for Glejbjerg og omegn 
Uge 18· onsdag 1. maj 2024



 
Book din næste frisørtid på:  

www.hairbysteenholdt.dk 
 

RING/SMS  71117211  
Byagergårdsvej 11 

6752 Glejbjerg

I Åstrup Kirke  
 
Søndag den 5. maj                   kl. 10:30  
Gudstjeneste  
 
Tirsdag den 7. maj                    kl. 15:00  
Plejehjemsgudstjeneste 
 
Torsdag den 9. maj                   kl.  9:00  
Gudstjeneste (Kristi Himmelfartsdag) 

Rubrikannoncer

Gudstjenester

Mini-Tryk 
Fåborgvej 9  

Tlf. 60 86 90 37  
minibladet6752@gmail.com 

 

Minibladet udkommer hver 
onsdag, og kan afhentes 

i Brugsen og  
Glejbjerg Fritidscenter. 

Bladet kan også læses på 
glejbjerg.dk og på Facebook

Begravelsesforretning

GADEBERG 
Mennesket i centrum

Mette Gadeberg Tlf.: 20 32 11 44
Jesper Lykke Christensen Tlf.:  92 44 07 07

Brøndsvej 17, Vejen   Søndergade 38, Holsted
www.gadeberg-bedemand.dk

Mennesket i centrum
Mette Gadeberg Tlf.: 20 32 11 44

Jesper Lykke Christensen Tlf.:  92 44 07 07
Nørregade 67, Vejen og Vestergade 1, Holsted.

www.gadeberg-bedemand.dk

GSF fodbold på  
Glejbjerg Stadion 
  
 
Mandag den 6. maj kl. 18.00 
U15 Piger C 8M – Ribe BK 
  
Mandag den 6. maj kl. 19.15 
Kvinder C3 7M – Sdr. Hygum B 
  
Tirsdag den 7. maj kl. 18.00 
U10 Drenge 1 C1 5M – Vejrup IF 
  
Tirsdag den 7. maj kl. 18.00 
U10 Drenge 2 C1 5M – Sædding/G IF 1 
  
    Se mere på GSF Facebook. 
  
  
Boldsponsor: 
Blaabjerg Leg ApS 
6752 Glejbjerg 
  
Hovedsponsor: 
 
 
  
Glejbjerg SportsforeningUdbetaling af     -penge   

Bestyrelsen for Glejbjerg Brugsforening har besluttet, at fremtidig udbeta-
ling af OK penge skal være med til at understøtte og fremme konkrete ak-
tiviteter og/eller projekter i Glejbjerg. 
Alle foreninger med aktiviteter i Glejbjerg kan derfor, til og med den 31. 
maj, søge om tilskud til konkrete aktiviteter og/eller projekter. Der er kr. 
25.000,- i puljen. Ansøgningen skal indleveres i Dagli’Brugsen. 
 
Bestyrelsen for Glejbjerg Brugsforening har nedsat en komite, som inden 
udgangen af juni vil afgøre og offentliggøre hvilke aktiviteter/projekter, 
der far̊ tildelt årets OK penge. Udbetalingen af OK penge vil ske i 4. kvar-
tal som hidtil. Som modtager af OK-penge vil man være forpligtet til at 
deltage i enkelte kundearrangementer året efter modtagelsen af pen-
gene. 
 
For mere info, kontakt: 
Michael Gejl, tlf.: 24 69 37 57,  
Henrik Klausen, tlf.: 51 91 80 05. 
 
 
Venlig hilsen 
Bestyrelsen for Glejbjerg Brugsforening

Glejbjerg

HOTEL GLEJBJERG 
Bestil på www.hotel-glejbjerg.dk 

Undgå udsolgte menuer 
– bestil dagen før, inden kl 12.00

Take-Away 
KUN FREDAG  

Hotellets spareribs 
m. BBQ-krydrede fries 

  
 
 148,-



Julemarked
Søndag d. 24. november 9.30-15.30

i Glejbjerg Fritidscenter

Kunne du tænke dig en stand til årets
julemarked? 

Lille stand: 550 kr. 
Stor stand: 1100 kr.

Kontakt Calle Junker 
Mail: hal@glej.dk eller 21778215
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Konfirmation i Åstrup Kirke  
søndag den 14. april 2024

Tusind tak! 
Vi vil gerne sige tak for al opmærksomheden på vores konfirmationsdag  

den 14. april 2024.  
Tak til alle jer, som havde hejst flag i dagens anledning, i det flotte vejr.

Bagerste række fra venstre: 
Frederik Rosendahl Nordestgaard 
Casper Hein Petersson 
Sylvester Fyhn Andersen 
Casper Lund Ottesen 
Jens Jakob Nielsen 
Esben Lykke Hansen 
Nikolai Sillesen Thomsen 
Simon Adrian

Forreste række fra venstre: 
Emma Romer Olsen 
Lykke Schmidt Sadova 
Matilde Mølgaard Kirkegaard 
Saule Sofe Zumaraite 
Frida Anna Clausen 
Lærke Sillesen Thomsen 
Bianca Svendsen 
Emilie Burow Madsen Sidorova 
Enja Victoria Bishop 
Matilde Winther



Take-Away 
Hver fredag og lørdag! 

Bestil på  
www.hotel-glejbjerg.dk

Kørekort 
til bil og trailer (B/E)  
 
Bil-teori mandag og onsdag  
kl. 18.30 på Præstegårdsvej 9,  
6752 Glejbjerg. 
 
Kørsel i Vejen, Esbjerg,  
og Grindsted. 
 
Ring for trailer-kørekort. 
 
 
JensAkselsKøreskole.dk  
 
61 36 58 61

Print og kopi  
 

Løsblade, festsange, foldere,  
visitkort, hæfter og spiralryg,  

laminering op til A3 

 
Mini-Tryk  
60 86 90 37 

minibladet6752@gmail.com

HOTEL GLEJBJERG

Rubrikannoncer

HONDA GLEJBJERG  
Keld Thomsen 
Tlf. 75 19 84 00

Rasmus Scherfig
TØMRERMESTER

Puglundvej 11, 
7200 Grindsted

MOBIL 
MAIL

ADRESSE

25 31 83 33
rasmus@scherfig.dk

www.honda-glejbjerg.dk  
honda@glejbjergbiler.dk

Læs også Minibladet på glejbjerg.dk

Alt i hårde hvidevarer 
Radio & TV 

Borgergade 105, Glejbjerg

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk 
www.hj-hansen.dk

75 19 82 56

Maler i Holsted  
Karins  
malerfirma 
v. Karin Schmidt  
Hedevangen 38  
6670 Holsted 

50 78 06 60 
 
Alt inden for malerfaget. 
Ude og inde  
Nybygning  
Renovering 
 
Uforpligtende tilbud  
gives gerne!
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Rubrikannoncer

Tlf. 75 22 15 50 
Storegade 37B - Varde

www.puggaardbegravelse.dk

Tlf. 75 22 15 50 Tlf. 75 22 15 50 
Storegade 37B - VardeStoregade 37B - Varde

www.puggaardbegravelse.dkwww.puggaardbegravelse.dk

“Sammen planlægger vi et forløb der passer til jeres situation…”

Vipse

Hans Peter

Evald

Nærvær og 
omsorg

Dorte

GLEJBJERG 
MOTORSERVICE 
Reparation · Salg · Service 

af ATV, motorcykler, knallerter 
have- og parkmaskiner og elcykler 

 
Tlf. 75 19 83 12 / 25 61 70 89 

info@glejbjerg-motorservice.dk

 
 

Adresse:  
Borgergade 51B, st. 6752 Glejbjerg 

Kontakt på  
Ring/SMS til +45 50 32 00 86 
E-mail til mail@lokalfysio.dk 

Besøg og book tid på www.Lokalfysio.dk 

Følg på Facebook - Lokal Fysio 

 

Glejbjerg  
Elservice 

v/ René Fuglsang 
 

Døgnvagt: 
75 19 86 72 / 25 32 54 08

Aastrup Sognearkiv holder åbent hus  
i anledning af de nye lokaler. 

Alle er velkomne til at komme og se, hvordan vi har fået os indrettet 
 

onsdag den 15. maj kl. 14 til 16.30 
 

Stadionvej 2A (Glejbjerg Fritidscenter) 
 

Fremover er åbningstiderne: 
1. onsdag i måneden kl. 10-12 

3. onsdag i måneden kl. 14-16:30 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Med venlig hilsen 
Aastrup Sognearkiv



Tennissæsonen 2024 
 
Sæsonen starter lørdag den 1. maj 2024 
 
Tilmeldingen foregår online på GGI's hjemmeside.(www.ggiglejbjerg.dk) 
På hjemmesiden vælger du 'Tennis' og følger instruktionerne på skærmen. 
Nye spillere er velkomne og kan tilmelde sig online. 
For de, som ikke ønsker faste spilletider, kan reservering af banen fortages 
fra den 1/5-2024, og der kan løbende reserveres for 2 uger frem. 
Faste spilletider kan bestilles ved Erik Nissen. 
 
Evt. prøvetime: 
Henvendelse til Ronen Fichman. 
 
Kontingent for sæson 2023: 
18 år og derover d. 1. maj 2024  kr.: 300,- 
Ung under uddannelse kr.: 175,- 
Under 18 år d. 1/5/2024             kr.: 175,- 
Nøgle til banen (depositum)     kr.: 150,- 
                   
God og aktiv sæson til alle!!! 
 
Tennisudvalget: 
Erik Nissen, tlf. 21 45 03 84 
 Ronen Fichman, tlf. 60 80 62 92

Mormors marengskage med hindbærmarmelade 
er en skøn kage med blød marengs på toppen. En 
lækker kage til kaffen.  
Foto: Katrine Rørby Madsen, Madensverden.dk.

Ingredienser 
▢ 125 gram smør - meget blødt 
▢ 100 gram sukker 
▢ 1 æg 
▢ 200 gram hvedemel 
▢ 1 teske vaniljesukker 
▢ 1 teske bagepulver 
▢ 200 gram mælk 
 
Blødt marengslåg 
▢ 2 pasteuriserede æggehvider 
▢ 125 gram sukker 
▢ 1 sjat hvidvinseddike 
 
Hindbær 
▢ 100 gram hindbærmarmelade 
 
Sådan gør du 
Tænd din ovn på 180 grader varmluft. 

Blødt smør og sukker piskes luftigt med 
en el-pisker. Derefter piskes ægget i. 
I en anden skål vendes hvedemel med va-
niljesukker og bagepulver. 
Kom derefter melblandingen ned til 
smørblandingen, og vend det forsigtigt 
sammen med en dejskraber eller lig-
nende. Vend også mælken i. 
Fordel dejen i to runde aluforme med en 
diameter på 15 centimeter. Du kan også 
bruge en større form, eks. en springform. 
Bag de to kager i ca. 15 minutter, så de bli-
ver gyldne på oversiden. 
Imens piskes marengs til mormors ma-
rengskage sammen. Pisk æggehvider og 
sukker sammen med lidt hvidvinseddike 
(ca. en halv teskefuld), så du får en stiv 
marengs. Lav testen hvor du vender bun-
den i vejret på skålen, og her skal mareng-

sen kunne blive i skålen. 
Kom den færdige marengs i en sprøjte-
pose. 
Tag de to kager ud af ovnen, og fordel ca. 
3-4 teskefulde hindbærmarmelade på 
hver. Hold ca. 1 centimeters afstand ud til 
kanten. 
Klip hul i sprøjteposen, og det må gerne 
være et lidt større hul. I en spiral sprøjtes 
marengs nu ud over kage og hindbær-
marmelade, hvor du starter yderst og 
slutter på midten. 
Nu skal mormors marengskage bages 
færdig på næstnederste rille i ca. 10 mi-
nutter, så den bløde marengs får lidt 
farve.

– Se de flotte  
konfirmander  

først i Minibladet!

Sudoku - Svær!

8 3
3 9 8

8 5 1
2 5

4 1 3 8
4 7

2 3 6
7 1

6 4


