
Ugebladet 

for Glejbjerg og omegn 
Uge 45 · onsdag 8. november 2023

Glejbjerg  
Tlf. 75 19 80 05 

 
 
      Chips

 
Pr. rør

HVER ONSDAG! Mini-, let-, eller  skummetmælk 1 l - frit valg kr. 895
 

UGENS 
  KØB 

Gælder fra torsdag til søndag

UGE 45

12,-
BILLLIGT!

Herregårds 
Rødkål 
535 g

 
Pr. stk. 12,-
SKARP PRIS!

 
Pr. flaske 35,-
SUPER PRIS!

Åbningstider: 
Mandag - fredag 6.30 - 20.00 · Lørdag og søndag 7.30 - 20.00

KUN

KUN

KUN
 
Castillero del Diablo 
Rød-/hvidvin/Rosé 

Vi mødesVi mødes  i Brugsen i…
i Brugsen i…

Brug

Vinder af gavekort på 750 kr. 
til Dagli’Brugsen, Glejbjerg 
159 Sonja Lund. Esbjerg  
 
Vinder af gavekort på 600 kr. 
til Dagli’Brugsen, Glejbjerg 
 47 Joan og Ejner Ravn. Boldingvej 18 
 
Vinder af gavekort på 350 kr. 
til Dagli’Brugsen, Glejbjerg 
269 Rasmus Vind. Hotel Glejbjerg 
 
 
Vinder af gavekort på 200 kr. 
til Dagli’Brugsen, Glejbjerg 
374 Jan Gørges. Stigbøjlen 4 

Vindere af 50 kr. 
111 Fam. Tobiesen. Nørremarken 11 
 63 Fam. Thomsen. Stødbækvej 11 A 
351 Henrik Trabjerg. Gettrupvej 31 
443 Ejvind Hansen. Skovbøllingvej 10 
338 Reimer- Lysgaard. Gettrupvej 7 
188 Liva og Laurids Junker Mortensen. 

Grønvangsalle 4 
153 Fam. Vendelbo. Åbrinken 23 
359 Leo Pedersen. Grenevej 3 
195 Kristina Starup Nielsen. Egtved 
434 Fam. De Boer Gregersen.  

Borgergade 23 
498 Ulla og Jan Qvist Mortensen.  

Stigbøjlen 8 
300 Fam. Thomsen. Nørremosevej 1 

196 Helle Sørensen og Brian Nielsen. 
Ryttervænget 107 B 

413 Line Højberg Hansen. Århus 
173 Tina og Kim Hansen. Byvænget 22 
381 Emma, Johannes, Mille og Jacob 

Nielsen. Gettrupvej 29 
163 Ina Tofterup. Byvænget 11 
  8 Jeanette Josefsen. Stødbækvej 7 
499 Palle Kjær. Ribe 
484 Jan Poulsen. Ribe 
 38 Herluf Jørgensen. Boldingvej 17 A 
178 Hans Junker. Kolding 
453 Erik Lund. Esbjerg 
290 Kalmosegaard. Humlundvej 6 
166 Mia Højberg Robben. Bred 

GSF Præmiespilvindere  
– november 2023



Kørekort 
til bil og trailer (B/E)  
 
Bil-teori mandag og onsdag  
kl. 18.30 på Præstegårdsvej 9,  
6752 Glejbjerg. 
 
Kørsel i Vejen, Esbjerg,  
og Grindsted. 
 
Ring for trailer-kørekort. 
 
 
JensAkselsKøreskole.dk  
 
61 36 58 61

I Aastrup Kirke m.v. 
 
12.  november Kl. 9.00  

RubrikannoncerGudstjenester

Maler i Holsted  
Karins  
malerfirma 
v. Karin Schmidt  
Hedevangen 38  
6670 Holsted 

50 78 06 60 
 
Alt inden for malerfaget. Ude 
og inde  
Nybygning  
Renovering 
 
Uforpligtende tilbud  
gives gerne!

Tag hånd om dit helbred: 
 Zoneterapi 
 
Gennem snart 25 år har jeg haft 
mange fødder i hænderne, lige 
fra spædbørn til ældre. 
 
Udover zoneterapi, har jeg gen-
nem årene taget kurser i healing 
og homøopati. 
 
 
Vestergaards Zoneterapi 
Inga Konstmann Løvlund 
Fåborgvej 9, 6752 Glejbjerg 
Tlf. 30 22 10 62 
ingalovlund@gmail.com

Mini-Tryk 
Fåborgvej 9  

Tlf. 60 86 90 37  
minibladet6752@gmail.com 

 

Minibladet udkommer hver 
onsdag, og kan afhentes 

i Brugsen og  
Glejbjerg Fritidscenter. 

Bladet kan også læses på 
glejbjerg.dk og på Facebook

Tak

Tusind tak 
 

for alle besøg og alle hilsner  
til min fødselsdag. 

 
Med venlig hilsen 
Henning Nielsen

Al opmærksomhed den  
3. december  2023  frabedes. 

 
Venlig hilsen 

Tove og Otto Thomsen

Minibladet 
– det lokale ugeblad 
for HELE familien!

 
 
 
 HUSK! 

Det er tirsdag  
den 14. november kl. 19.00 

der er bankospil på Åstruplund. 
HUSK KOP! 

 
Åstruplunds Venner



Take-Away 
Hver fredag og lørdag! 

Bestil på  
www.hotel-glejbjerg.dk

Print og kopi  
 

Løsblade, festsange, foldere,  
visitkort, hæfter og spiralryg,  

laminering op til A3 

 
Mini-Tryk  
60 86 90 37 

minibladet6752@gmail.com

HOTEL GLEJBJERG

Rubrikannoncer

GLEJBJERG 
MOTORSERVICE 
Reparation · Salg · Service 

af ATV, motorcykler, knallerter 
have- og parkmaskiner 

 
Tlf. 75 19 83 12 / 25 61 70 89 

info@glejbjerg-motorservice.dk

Glejbjerg  
Elservice 

v/ René Fuglsang 
 

Døgnvagt: 
75 19 86 72 / 25 32 54 08

HONDA GLEJBJERG  
Keld Thomsen 
Tlf. 75 19 84 00

Rasmus Scherfig
TØMRERMESTER

Puglundvej 11, 
7200 Grindsted

MOBIL 
MAIL

ADRESSE

25 31 83 33
rasmus@scherfig.dk

 
Book din næste frisørtid på: 

 
www.hairbysteenholdt.dk 

 
Her vil du også kunne tjekke  

min Webshop ud! 

 
 

RING/SMS  71117211  
Byagergårdsvej 11 

6752 Glejbjerg

www.honda-glejbjerg.dk  
honda@glejbjergbiler.dk

Læs også Minibladet på glejbjerg.dk

Alt i hårde hvidevarer 
Radio & TV 

Borgergade 105, Glejbjerg

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk 
www.hj-hansen.dk

75 19 82 56
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Sne-  rydning 
 
Vi tilbyder snerydning igen i  
år, og der er også plads til dig! 
 
Prisen i år er 600 kr. pr. husstand for rydning af fortov. 
Har du andre behov, så ring for priser. 
 
Vi putter regningen i din postkasse. Ønsker du at 
være med, så skriv adresse ved indbetaling.  
Ønsker du ikke at være med, så se bort fra den. 
 
Ønsker du at være med, men ikke har fået girokortet 
så ring på 21 23 30 33 eller send en mail til  
svendsenkent@hotmail.com. 
 
Har du ikke netbank, så ring gerne, så finder vi ud af 
det også. 
 
Mvh. Kent Svendsen

Generalforsamling 
 
 Glejbjerg KFUM IF afholder  
ordinær generalforsamling 
  
Torsdag den 30. november 2022 kl. 19.30. 
 i Glejbjerg Fritidscenter. 
  
Dagsorden ifølge vedtægterne. 
  
Med venlig hilsen 
Bestyrelsen

Havregrødsboller er gode til madpakken 
og nemme at bage. Bollerne laves af hav-
regrød og en smule gær, hvilket forøger 
friskheden. 
Havregrødsboller er lækre boller med en 
både god krumme og skorpe. 
Samtidig er de meget nemme at lave. 
 
 
Egnet til frysning 
De færdigbagte boller med havregrød er 
velegnede til nedfrysning, så du altid har 
friske boller ved hånden. 
Lad dem lige køle lidt af inden du kom-
mer dem i fryseposer. 
 
Du kan i øvrigt også putte et æble i tern i 
havregrøden. Det gør havregrødsbollerne 
lidt mere søde, hvis du ønsker det. Se 
mere indhold:

Ingredienser 
En portion havregrød af: 
2 deciliter havregryn - grovvalsede 
2 deciliter vand 
2 deciliter mælk 
 
Dej laves af 
2 deciliter yoghurt - naturel 
15 gram gær 
1 spiseskefuld sirup 
1,5 teskefuld salt 
150 gram rugmel 
450 gram hvedemel 
 
Sådan gør du 
Lav først havregrøden. Se evt. hvordan på 
min opskrift på havregrød her. 
Lad havregrøden køle af til den blot er 
lun. Opløs gæren i yoghurten - og bland 
yoghurt-gær-blandingen i havregrøden. 

Tilsæt sirup og salt. Herefter røres rugmel 
helt ud i dejen. Og til sidst hvedemelet. 
Dejen er rigtig god at lave på rørema-
skine, da den skal være klæbrig og har 
godt af at blive æltet længe. 
Stil dejen til hævning under et viske-
stykke i ca. 12 timer - eller natten over. 
Nu skal bollerne formes og lægges på ba-
geplader. Det nemmeste er at forme dine 
boller med havregrød med to skeer, da 
dejen er meget klæbrig. 
Stil bollerne til at hæve i en halv time. 
Pensl med lidt mælk og drys med havre-
gryn. 
Bag dine havregrødsboller i ca. 15 minut-
ter ved 200 grader i varmluftsovn, hvor 
de skal være flotte og gyldne.

Havregrødsboller er gode til skolemadpak-
ken - og nemme at lave. De skal dog hæve 
natten over. De er lavet af havregrød og med 
kun lidt gær, og det gør, at de holder sig fri-
ske længe. Foto: Holger Rørby Madsen, 
Madensverden.dk.


