
Ugebladet 

for Glejbjerg og omegn 
Uge 28 · onsdag 12. juli 2023

Glejbjerg  
Tlf. 75 19 80 05 

 
Pizza 
Dybfrost

 
Pr. stk.

HVER ONSDAG! Mini-, let-, eller  skummetmælk 1 l - frit valg kr. 895
 

UGENS 
  KØB 

Gælder fra torsdag til søndag

UGE 28

20,-
BILLLIGT!

Langelænder 
Pølser 
325-350 g

 
Pr. pose 22,-
SKARP PRIS!

 
ex. pant 90,-
SUPER PRIS!

Åbningstider: 
Mandag - fredag 6.30 - 20.00 · Lørdag og søndag 7.30 - 20.00

KUN

KUN

KUN
Royal Export/ 
Heineken 
18-pak. Pr. kasse

Vi mødes 

i Brugsen…

Brug

SØNDAG DEN 9. JULI
Kl. 19.00: Kirkekoncert 

/Mathilde Falch 
G TORS

K

(

Glejbjerg Sports- & Byfest 
I DAGENE 9.-16. JULI 2023

BYFEST I UGE 28
GLEJB

Byfestforberedelserne er i fuld gang… Fotos: 
Inga Løvlund



Kørekort 
til bil og trailer (B/E)  
 
Bil-teori mandag og onsdag  
kl. 18.30 på Præstegårdsvej 9,  
6752 Glejbjerg. 
 
Kørsel i Vejen, Esbjerg,  
og Grindsted. 
 
Ring for trailer-kørekort. 
 
 
JensAkselsKøreskole.dk  
 
61 36 58 61

I Aastrup Kirke m.v. 
 
23. juli kl. 10.30 
7. s. e. trin. 
 
30. juli kl. 9.00 
8. s. e. trin.

RubrikannoncerGudstjenester

Maler i Holsted  
Karins  
malerfirma 
v. Karin Schmidt  
Hedevangen 38  
6670 Holsted 

50 78 06 60 
 
Alt inden for malerfaget. Ude 
og inde  
Nybygning  
Renovering 
 
Uforpligtende tilbud  
gives gerne!

Få Minibladet på mail hver uge 
 

Send en mail til  
minibladet6752@gmail.com  

for at komme på listen.

Minibladet  
Fåborgvej 9  

Tlf. 60 86 90 37  
minibladet6752@gmail.com 

 
Minibladet udkommer hver 

onsdag, og kan afhentes 
i Dagli’Brugsen og  

Glejbjerg Fritidscenter. 
Bladet kan også læses på 

glejbjerg.dk og på Facebook

60 år 
Denni Fyhn, Præstegårdsvej 7, fylder 
60 år den 16. juli. 
 
65 år 
Ingelise Kristoffersen, Østervænget 3, 
fylder 65 år den 1. august

Mærkedage

Tak

Mange tak 
 

for hilsner til min fødselsdag.  
God sommer!  

 
Med venlig hilsen  

Birgit Vestergaard Jacobsen

Tusind tak 
 

for de mange hilsner og besøg  
på min fødselsdag. 

 
Venlig hilsen 

Kirsten Nygaard

HUSK…

at tage til Byfest! Sudoku - mellemlet/-svær

7 1 2 3 4
8 4 7

9 4 1 8
4 5

5 1 7
6 8 2 1 9 3

9 8 7
5 1 7 2 9
3 6 7

Har du husket vandflasker  
til bilturen? 

– Fanøfærgen kan jo ligge stille!



Rubrikannoncer

GLEJBJERG 
MOTORSERVICE 
Reparation · Salg · Service 

af ATV, motorcykler, knallerter 
have- og parkmaskiner 

 
Tlf. 75 19 83 12 / 25 61 70 89 

info@glejbjerg-motorservice.dk

Glejbjerg  
Elservice 

v/ René Fuglsang 
 

Døgnvagt: 
75 19 86 72 / 25 32 54 08

HONDA GLEJBJERG  
Keld Thomsen 
Tlf. 75 19 84 00

Rasmus Scherfig
TØMRERMESTER

Puglundvej 11, 
7200 Grindsted

MOBIL 
MAIL

ADRESSE

25 31 83 33
rasmus@scherfig.dk

Byagergårdsvej 11 
 71 11 72 11 
 
 

Åbningstider: (kan variere) 
    Mandag                       9.00-16.00 
    Tirsdag                      10.00-20.00 
    Onsdag                            Lukket  
    Torsdag                       9.00-16.00 
    Fredag                         7.30-12.00 

 
Book din næste frisørtid, 

eller tjek min webshop ud på 
www.hairbysteenholdt.dk

www.honda-glejbjerg.dk  
honda@glejbjergbiler.dk

Læs også Minibladet på glejbjerg.dk

Alt i hårde hvidevarer 
Radio & TV 

Borgergade 105, Glejbjerg

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk 
www.hj-hansen.dk

75 19 82 56

Kloakmester  
Viuff 

Godkendt kvalitetssikring 
 

V/ Jens Viuff  
23 95 90 50 

www.viuff.se

Uge 29: Mandag - onsdag 9.00-16.00 Torsdag 8.30-13.00  
Uge 30: Mandag 9.00-19.00 Tirsdag 9.00-13.00 Torsdag 9.00-19.  

FERIELUKKET I UGE 30
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Minibladet holder  
sommerferie 
uge 30 og 31. 

 
 
 

Minibladet - 60 86 90 37 
minibladet6752@gmail.com

Ingredienser 
• 600 gram kartofler gerne nye danske 

kartofler - og ellers de små og nemme 
kartofler 

• 500 gram kyllingebryst filet skæret i 
mindre tern 

• 1 bundt forårsløg i skiver 
• 5 deciliter madlavningsfløde 

• 1 terning bouillon hønse- eller grønt-
sagsbouillon 

• 1 bundt grønne asparges i mundrette 
stykker 

• 1 potte persille 
• salt og friskkværnet peber 
• 1 citron lidt citronsaft af en halv citron 
 

Sådan gør du 
Kartofler kommes i en gryde, og der fyl-
des vand ved så kartoflerne netop er dæk-
ket. Tilsæt også salt og kog kartoflerne 
møre. Det tager ca. 10-12 minutter. 
Imens skæres kyllingebryst fileterne i 
mindre tern, der brunes godt af i en gryde 
med lidt smør. Steges 4-5 minutter. 
Forårsløg snittes i skiver og svitses med 
kyllingekødet i et minuts tid. 
Knæk roden af de grønne asparges og 
smid rodstykkerne ud. Asparges skæres i 
mundrette stykker, der kommes i gryden. 
Hæld så madlavningsfløden i og smuldr 
en bouillonterning i. 
Lad det koge op og kom finthakket per-
sille i. 
De kogte kartofler skæres i mundrette 
stykker. Er det små og nye kartofler, kan 
du blot halvere dem. Eller komme dem i 
som de er. 
Varm igennem et par minutter og smag til 
med salt og friskkværnet peber. Klem 
også lidt citronsaft i.

Lækker og nem sommergryde med nye kartofler og grønne asparges. En dejlig gryderet med 
masser af smag af sommer. Foto: Holger Rørby Madsen, Madensverden.dk.


