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UGENS

KoB

Geelder fra torsdag til sondag

Dagly’

Brugsen

"'.Héris’ Engle var pa
jerg Torv Skeertorsdag
- — efter en gang rundstyk-

s ‘ker, som Dagli'Brugsen =
. havde sponsoreret, hos Jan

Gorges, som gav kaffen.
Foto: Heine Fricke.




Gudstjenester Rubrikannoncer

Maler i Holsted
Karins
malerfirma

v. Karin Schmidt
Hedevangen 38
6670 Holsted

50 78 06 60

Alt inden for malerfaget. Ude
og inde

Nybygning

Renovering

| Aastrup Kirke m.v.

13. april kl. 15.00
Andagt pa Astruplund

16. april kl. 10.30
1. s. e. paske

Uforpligtende tilbud
gives gerne!

Som de fleste nok allerede ved, har vores praest gennem 7 ar faet et
embede i Varde, og fratreeder stillingen som sognepraest her i Astrup

or 1. mai. Karekort
til bil og trailer (B/E)

Vi forventer, at de planlagte gudstjenester, bade i kirken og pa
plejehjemmet, vil blive gennemfart med forskellige vikarer.

Ligeledes vil sangaftner ogsa blive gennemfgrt som hidtil. Bil-teori mandag og onsdag

kl. 18.30 pa Preestegardsvej 9,

Vi vil gerne tage afsked med Jacob ved en lille reception pa 6752 Glejbjerg.
Hotel Glejbjerg torsdag d. 27. april kl. 17.30. Der vil blive serveret

lidt godt til ganen. Alle er velkomne Karsel i Vejen, Esbjerg,

og Grindsted.

Vi ensker Jacob tillykke med den nye stilling, og haber han og familien vil . .
fa en rigtig god tid der, med nye udfordringer. Ring for trailer-kerekort.

Tak for godt samarbejde i arene der er gaet.
7\ ) JensAkselsKareskole.dk

6136 58 61

Fa Minibladet pa mail hver uge

Send en mail til
minibladet6752@gmail.com
for at komme pa listen.

Med venlig hilsen
Astrup Menighedsrad

Minibladet

Faborgvej 9
TIf. 60 86 90 37
minibladet6752@gmail.com

Minibladet udkommer hver
onsdag, og kan afhentes
i Dagli'‘Brugsen og
Glejbjerg Fritidscenter.
Bladet kan ogsa laeses pa

= & '? anske :
www.glejbjerg.dk og pa Facebook W Bédermiend Tlstozg?di% ]'V?,(EO ﬁlgga_ar,d_
----- www.puggaardbegravelse.dk Begravelse

"Sammen planlzegger vi et forlob
der passer til jeres situation ...




Rubrikannoncer

Minibladet

Frist for indlevering af annoncer
til Minibladet er fredag kl. 12.00

Minibladet
Bgrge Konstmann
Faborgvej 9, 6752 Glejbjerg .
~TIf.6086 9037 Tir - ons:48.00.-17.00
minibladet6752@gmail.com Tor: 9.00 - 18.00

Har Design
V/Henni Hansen rw

Stadionvej 2F |
6752 Glejbjerg

Abningstider.

Mail og SMS er ALTID abne.

Fre: 9.00 - 17.00
Lor: 8.00 - 12.00

TLF. 26164255

GLEJBJERG
MOTORSERVICE

Reparation - Salg - Service
af ATV, motorcykler, knallerter
have- og parkmaskiner

TIf. 751983 12/256170 89
info@glejbjerg-motorservice.dk

Glejbjerg
Elservice

v/ René Fuglsang

Dognvagt:
751986 72 /25 3254 08

Aut. VVS og energi installater

ve Smed Y%

www pesmed.dk ¢ TIf. 7519 5222
Reparation, service og installation af
alt indenfor EI\IHIEI (TRES Installatloner

ARBEJDSGIVERNE

((@)) H. J. HANSEN
GLEJBJERG A/S
Alt i harde hvidevarer
Radio & TV
Borgergade 105, Glejbjerg

75 19 82 56

E-mail. hjhansen@mail.tele.dk
www.hj-hansen.dk

m VOGNMANDSFORRETNING A/S

- Stabemix, cement , sand

grus, grant, pigsten.

| - Planering og udgravning.
+ Udlejning af container.
& - Etablering og reparation af vej
med grus udleegger.
Industrivej 3 - 6752 Glejbjerg

- kontor@holm-jensen.dk

TIf. 7519 84 44

OVER 200 AR
MED KROTRADITIONER

Fe ementer, Aften
estarrang: Hovborg

SO L IS « IR

Wm S S
SET sy b
N

Holmedvej 2- 6682 Hovborg -THf. 753960 33-Telefax 75396013

0

HONDA

HONDA GLEJBJERG
Keld Thomsen
TIf. 75 19 84 00

www.honda-glejbjerg.dk
honda@glejbjergbiler.dk

TOMRERMESTER

RASMUS
SCHERFIG

\\
Rasmus Scherfig
T@MRERMESTER
D aoresse  Puglundvej 11,
7200 Grindsted
MOBIL 25318333
MAIL rasmus@scherfig.dk

Kloakmester
Viuff

Godkendt kvalitetssikring

V/ Jens Viuff
23 9590 50
www.viuff.se

STENHUGGER
Di Jerger Marlin Feadorsen
L8005 24

GRAVMOMNUMERNTER - NATURSTEN
SPECIALOPGAVER - KUNSTHAN DV ARK
Bl Hovedvej 5, Viejrup, 6740 Bramming

HAIR BY

STEENHOLDT

— O\

Byagergardsvej 11

711172 1
Abningstider: (an variere)
Mandag 9.00-16.00
Tirsdag 10.00-20.00
Onsdag Lukket
Torsdag 9.00-16.00
Fredag 7.30-12.00

Book din neaeste frisgrtid,

eller tiek min webshop ud pa
www.hairbysteenholdt.dk

Laes ogsa Minibladet pa glejbjerg.dk




Wienerschnitzel af”
svinemgrbrad

Du kan sagtens lave en wienerschnitzel af svinemorbrad, og det gor at du fir et noget mere mort stykke kod. Samtidig er stegetiden ret kort. Wie-

nerschnitzlen serveres med erter, kartofler og skysovs. Foto: Holger Rorby Madsen, Madensverden.dk.

Wienerschnitzel af svinemgrbrad er laekker og det er en nem opskrift. Schnitzlen
laves ved at banke svinemgrbrad ud, panere og stege i smor.

Du skal preve denne wienerschnitzel af svinemerbrad, der er en
super mer udgave af den klassiske schnitzel.

nalen.

super leekre schnitzel, for den er mindst lige sa god som origi-

Men hov! Wienerschnitzel laves jo af kalveked vil en del nok  Og den er altsd nem at lave. Opskriften er beregnet til fire per-

indvende.

soner.

Ja, normalt, men snyd ikke dig selv for denne udgave af den

Ingredienser:

1 stor svinemerbrad

Hvedemel

2 g

Lidt meelk

Rasp

Salt og friskkveernet peber

3 spiseskefulde smer til stegning (Brug ri-
geligt med smor, red.)

Sddan ger du:

1. Afpuds svinemerbraden for selvsene
og fedt, og del den i fire lige store styk-
ker.

2. Nu abner du sa merbradstykkerne med
en skarp kniv, hvor du skeerer ned gen-
nem kodet pd langs. Fortseet lidt leeng-
ere ned en halvvejs, s du far en stor
schnitzel.

3. Leeg hvert stykke kad pé en frysepose
pé et skeerebreet, leeg en frysepose over
kedet og bank det nu ud til en jeevn
storrelse. Selvfelgelig uden at smadre
kodet.

4. Kom lidt hvedemel i en tallerken, pisk

@g sammen med en smule meelk i en
anden tallerken og heald rasp i en
tredje.

5. Dyp nu ferst wienerschnitzlerne i mel,
sd i eeg og til sidst i rasp. Husk at
komme rundt med kedet i alle tre tal-
lerkner.

6. Laeg det panerede kod pé et skeerebreet
og lad paneringen torre fem minutter.

7.Smelt en god klat smer pa en varm
pande, og brun nu schnitzlerne et
minut pa hver side ved en god varme,
og skru lidt ned, hvor de steges faer-
dige. Stegetiden er blot 2-3 minutter pa
hver side.

8. Steg gerne over to omgange, sé du har
to schnitzler pa panden ad gangen.

9. Leeg de feerdigstegte schnitzler til side,
og til sidst kommes en ekstra stor klat
smer pa panden. Lad det smelte og ser-
ver det som skysovs til kedet.

Note:

De feerdigstegte wienerschnitzler serveres
straks sammen med kogte eller brasede
kartofler, kogte eerter og en nem skysovs.

AA

Sudoku - let

8 5 4
1 3

2 8 1

1 7 4

812 611 3
3 5 2 8
1 9 417 2
9 7 5
7 215 3 4 9

Tryk: Minibladet, 60 86 90 37



